
Robot Coupe 

Ручной миксер СМР 250 V.V., 300 V.V., 350 V.V., 

CMP 250 Combi, CMP 300 Combi. 

Руководство по применению  

Краткое описание прибора 

Robot-Coupe S.N.C. производит полный модельный ряд миксеров. Их технические 

характеристики приведены в таблице: 

 

Модель Регулировка 

скорости 

Насадка-

измельчитель 

Насадка-

взбивалка 

Объем емкости, 

л 

СМР 250 V.V. ● 250 мм - 15 

СМР 300 V.V. ● 300 мм - 30 

СМР 350 V.V. ● 350 мм - 45 

CMP 250 Combi ● 250 мм 220 мм 15 

CMP 350 Combi ● 300 мм 220 мм 30 

 

Эти модели являются приспособлениями , которые полностью удовлетворяют потребности 

их пользователей. Функция миксера позволит вам готовить супы, овощные пюре и смеси 

без всяких проблем. а функция взбивания идеальна для приготовления масла, майонеза, 

взбитых яичных белков, шоколадных муссов, соусов. взбитых сливок. 

Насадка для взбивания оснащена металлическим редуктором в пластмассовом корпусе, 

достаточно прочном даже при приготовлении таких густых смесей, как тесто. 

Функция переменной скорости позволит вам регулировать темп вращения инструмента в 

зависимости от плотности  приготовляемого продукта и начинать работу на низкой 

скорости для предотвращения разбрызгивания. 

Простая конструкция этих устройств позволит вам легко производить сборку-разборку 

подвижных частей для ухода и чистки. 

Инструкция содержит важную информацию, которая позволит вам получить большую 

отдачу на ваши затраты. 

Поэтому мы настоятельно рекомендуем вам внимательно прочесть инструкцию, перед тем 

как приступать к работе. 

Инструкции по эксплуатации 

Подключение 

Рекомендации по электропитанию. 

Этот прибор 2-го класса защиты (двойная изоляция) запитывается однофазным переменным 

током, но не нуждается в розетке с заземлением. 



Электрическая сеть должна быть защищена дифференциальным автоматом защиты и 

предохранителем на ток 10А. 

Убедитесь, что у вас стандартная однофазная розетка на ток 10/16А 

Прежде чем включить прибор в сеть, убедитесь, что напряжение в сети соответствует 

параметрам, указанным на этикетке.  

Робокуп оснащает данные модели миксеров различными типами моторов: 

230 вольт/ 50 герц для сети с напряжением от 220 до 240 вольт; 

120 вольт/60 герц  

220 вольт/60 герц 

Ручной миксер снабжен однофазной штепсельной вилкой, соединенной со шнуром питания. 

Работа с прибором: 

Включение и выключение 

1. Убедитесь, что кнопка запуска (СВ) находится в ненажатом 

состоянии. 

2. Включите ручной миксер в сеть. 

3. Погрузите насадку в емкость с ингредиентами. 

4. Нажмите и удерживайте в нажатом положении предохранительную 

кнопку (SB). 

5. Нажмите кнопку пуска (СВ), и ручной миксер начнет работу. 

6. Отпустите предохранительную кнопку (SB). 

7. Для остановки ручного миксера отпустите кнопку пуска. 

Продолжительная работа 

Повторите пункты 1-6, а затем: 

7. В то время, как пусковая кнопка (СВ) находится в нажатом 

состоянии, нажмите кнопку запирающего устройства (LB). 

8. Отпустите пусковую кнопку (СВ). 

9. Отпустите кнопку запирающего устройства (LB), и миксер будет работать в 

продолжительном режиме. 

10. Для остановки миксера нажмите и отпустите пусковую кнопку (СВ). 

Регулировка скорости работы мотора 

Повторите пункты 1-6, а затем: 

7. Вы можете изменять скорость работы мотора от минимальной до максимальной с 

помощью регулятора скорости (VB). 

Функция взбивания: скорость от 500 до 1800 оборотов в минуту 

Функция измельчения: скорость от 2300 до 9600 оборотов в минуту. 

При использовании насадки для взбивания рекомендуется начинать работу с малой 



скорости. 

Принцип автоматической регуляции скорости: когда вы выбрали подходящую скорость, 

она останется постоянной, даже если изменится консистенция (густота) ингредиентов. 

 

РАБОЧЕЕ ПОЛОЖЕНИЕ 

Работа насадкой-измелъчителем 

Для большего контроля над прибором мы рекомендуем вам держать его 

за ручку и одновременно за основание рабочего корпуса. Кроме того, 

мы советуем вам держать миксер под углом к поверхности емкости, 

чтобы колокол насадки не касался ее дна. 

Ручной миксер может быть установлен на край емкости, однако при 

этом его необходимо придерживать; колокол не должен касаться дна. 

Во избежание разбрызгивания всегда следите, чтобы колокол насадки 

был погружен в смесь на достаточную глубину. 

Убедитесь также, что вентиляционные отверстия рабочего корпуса не 

соприкасаются с жидкостью. Для оптимального эффекта ствол насадки 

должен быть на две трети погружен в смесь. 

Работа венчиком-взбивалкой  

Вы также можете держать прибор за ручку одной рукой, а второй 

рукой при необходимости придерживать емкость. 

Во время взбивания смеси рекомендуется круговыми движениями 

перемещать венчик внутри емкости, чтобы добиться однородности 

массы. Мы настоятельно рекомендуем вам избегать соприкосновения 

венчика со стенками емкости. Для максимального эффекта венчик 

должен быть погружен в смесь как минимум на одну пятую длины. Мы 

также настоятельно советуем вам начинать взбивание на малой 

скорости. 

Сборка/разборка миксера 

 Насадка-измельчитель 

Присоединение ствола насадки к рабочему корпусу (только для модели СМР 

Комби).  

• Убедитесь, что прибор отключен от сети. 

• Сопоставьте плоский срез конической части (А) с выступом алюминиевого картера (В). 

• Вставьте коническую часть (С) в алюминиевый картер до предела. 

• Поверните ствол по направлению стрелки, чтобы он был плотно закреплен. 



 

Удаление ствола из рабочего корпуса (только для модели СМР Комби).  

• Убедитесь, что прибор отключен из сети. 

• Поверните ствол в сторону, обратную той, в которую вы поворачивали его при 

присоединении. 

• Когда вы почувствуете, что ствол повернут до упора, выньте его из алюминиевого картера. 

Присоединение колокола к стволу насадки 

• Убедитесь, что прибор отключен от сети. 

• Сопоставьте плоский срез (А) конической части ствола насадки с выступом (В) на 

внутренней стороне колокола. 

• Вставьте коническую часть (С) в колокол, чтобы уплотнительное кольцо соприкасалось с 

шайбой колокола (D), и поверните колокол по направлению стрелки (см. рисунок) до как 

защелки (E) и (F) соединятся. 

 

Отсоединение колокола от ствола насадки 

• Убедитесь, что прибор отключен от сети. 

• Поверните колокол по направлению стрелки (1) (см. рисунок), чтобы защелки (F) и (Е) 

разъединились. Снимите колокол. 

• Если возникают помехи при снятии колокола, поверните лопасти ножа по направлению 

стрелки (2) на рисунке и снимите его. 



 

Удаление ножа 

• Чтобы безопасно снять нож, удаляйте его специальным ключом (в комплекте), плотной 

перчаткой или куском плотного материала. 

• Используя специальный ключ, отвинтите приводную муфту. После этого можно снять 

нож. 

 

 

 

Насадка-венчик 

Присоединение венчика к корпусу (только для модели СМР Комби).  

• Убедитесь, что прибор отключен от сети. 

• Сопоставьте плоский срез (А) конической части (С) насадки-венчика с выступом на 

внутренней стороне алюминиевого картера. 

• Вставьте коническую часть насадки в картер до конца. 

• Поверните насадку-венчик по направлению стрелки (см. рисунок), чтобы он был плотно 

закреплен. 



 

Удаление насадки-венчика 

• Убедитесь, что прибор отключен от сети. 

• Поверните насадку в сторону, обратную той, в которую вы поворачивали ее при 

присоединении. 

• Когда вы почувствуете, что насадка повернута до упора, выньте ее из алюминиевого 

картера. 

Установка венчиков в держатель насадки 

• Возьмите держатель в одну руку. 

• Другой рукой возьмите первый венчик и вставьте штырь (А) в отверстие (В) держателя 

(С). Убедитесь, что выступы на штыре (D) правильно совмещены с пазами (Е). 

• Вставив венчик в отверстие держателя, слегка проверните его, чтобы выступы штыря 

попали в пазы, тогда венчик будет надежно закреплен. 

Чтобы убедиться, что венчик правильно вставлен в отверстие держателя, слегка потяните за 

концы металлических дуг венчика. Повторите эти манипуляции со вторым венчиком. Если 

венчик не вставляется, выньте его, поверните на 90 градусов и попробуйте снова. 

 

 

 

 



Удаление венчиков из держателя 

* Потяните основание венчика (А) по 

направлению стрелки, при этом 

крепко держите основание венчика 

одной рукой, а держатель - другой. 

Удаление металлических дуг из основания венчика 

* Возьмите венчик за металлические дуги (В) одной рукой. 

* Другой рукой потяните основание венчика (А) по 

направлению стрелки. 

 

Ствол, ножи и венчики полностью разбираются (эксклюзивная запатентованная система 

Робокупа), что обеспечивает легкую очистку, поддержание гигиены и простой уход за 

прибором. 

Применение и примеры 

Функция измельчителя позволяет готовить продукт за минимальное время, в то время как 

функция взбивания дает возможность взбивать и перемешивать смеси. Рекомендуется 

тщательно готовить продукты к обработке для достижения наилучших результатов. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Рестораны и пункты питания 

Измельчитель Венчик 

Супы Пюре: свежеприготовленное или 

растворимое 
Овощные пюре: морковь, шпинат, репа, 

сельдерей 

Тесто для блинов 

Муссы: овощной, рыбный Майонез 

Фруктовый компот Белки яичные 

Соусы Шоколадный мусс 

Суп из лангустов и моллюсков Взбитые сливки 

Тесто для блинов  

Фармацевтика и химические работы: мази, кремы, пасты, эмульсии 

 

Гигиена 

Оборудование должно быть чистым на всех стадиях обработки. Необходимо тщательно 

промывать миксер после каждого использования специальным моющим или 

дезинфицирующим средством. 

Внимание: Никогда не используйте чистую хлористую известь. 

• Разведите моющее/дезинфицирующее средство согласно инструкции производителя. 

• Тщательно протрите детали. 

• Если необходимо, оставьте средство на поверхности для лучшего эффекта. 

• Тщательно сполосните. 

• Высушите сухой тряпкой. 

Чистка 

Внимание! Перед чисткой прибора  

 



После использования миксера для работы с горячими ингредиентами погрузите конец 

насадки в холодную воду, прежде чем разбирать ее, 

Вымойте детали миксера сразу после работы, чтобы частички смеси не приставали к их 

поверхности. 

Чистка ствола и колокола размельчающей насадки  

Простая чистка: 

• Поместите насадку в подходящий контейнер с водой и включите миксер на несколько 

секунд. 

• Отключив миксер из сети, прополощите колокол. 

Полная процедура мытья: 

• Отключите миксер из сети питания. 

• Промойте колокол под проточной водой. 

• Отсоедините колокол от ствола, затем снимите нож. Не повредите крепление ножа и 

водонепроницаемые уплотнители. Не используйте слишком сильные моющие вещества 

при мытье деталей. 

• Убедитесь, что все детали миксера тщательно просушены перед сборкой. 

Нож можно отсоединить от колокола для тщательного мытья. 

Нож необходимо тщательно просушивать во избежание образования на нем пятен. 

Держатель венчика нельзя погружать в воду. Его необходимо чистить влажной тряпкой или 

губкой. Никогда не мойте держатель в посудомоечной машине. 

Венчики можно мыть вручную или в посудомоечной машине. Для лучшего мытья выньте 

металлические дуги из оснований венчика. 

 

 

 



Внимание: 

Для алюминиевых деталей используйте специальные моющие средства для алюминия. 

Для пластиковых деталей не используйте средства с повышенной щелочностью. 

Будьте осторожны, так как многие моющие средства нельзя использовать для мытья 

пластика, так как они повреждают материал. 

Необходимый уход 

Нож 

Эффективность измельчения целиком зависит от состояния ножа. Лезвия подвержены 

изнашиваемости, поэтому нож необходимо время от времени заменять. Это повысит 

качество конечного продукта. 

Также рекомендуется время от времени заменять водонепроницаемые уплотнители и шайбы. 

Венчики 

Эффективность взбивания также зависит от степени изношенности металлических дуг 

венчиков, поэтому дуги следует время от времени заменять. Это повысит качество 

конечного продукта. 

Уплотнитель ствола измельчающей насадки 

Для поддержания водонепроницаемости между стволом насадки и колоколом необходимо 

проверять изношенность уплотнителя и время от времени заменять его. 

Шайба 

Шайбу можно смазывать, используя любой пищевой жир. Для обеспечения 

водонепроницаемости необходимо проверять изношенность шайбы и время от времени 

заменять ее. 

 

 

 



Вес 

 

 

 

Нетто Брутто 

МР 350 Combi 5.9кг 8.3кг 

МР 400 Combi 6.1 кг 8.5кг 

 

Размеры частей 

 

Уровень шума - менее 70 децибел  

 

Безопасность 

Ручные миксеры Робокуп снабжены системой безопасности, включающей: 

• Кнопку безопасности 

• Система защиты мотора на случай перегрузки или перегрева прибора. 

• Система защиты от перезапуска при прекращении подачи тока. 

Кнопка безопасности 

Данный защитный механизм не допускает непреднамеренного запуска мотора. Для начала 

работы необходимо нажать одновременно две кнопки. Для запуска прибора прочтите 

параграф Работа с прибором. 

Система защиты от перегрузки и перегрева 



Если в емкости находится какая-то преграда или помеха, например ложка или столовый 

прибор, или прибор перегружен или перегрет, механизм защиты автоматически отключает 

мотор. В этом случае охладите прибор, прежде чем запустить его снова. Для запуска прибора 

прочтите параграф Работа с прибором. 

Система защиты от перезапуска после прекращения подачи тока 

В случае прекращения подачи электроэнергии или после отключения прибора из сети 

миксер не запустится сам собой. Для его повторного запуска необходимо произвести 

операции из параграфа Работа с прибором. 

ПРОБЛЕМЫ 

Для начала попробуйте определить, что точно произошло с прибором. 

- Если прибор прекратил работу из-за прекращения подачи тока: 

1. Отпустите пусковую кнопку. 

2. Проверьте источник питания. 

3. Перезапустите миксер, следуя инструкциям параграфа Работа с прибором. 

- Если прибор прекратил работу из-за перегрева или перегрузки: 

1. Отпустите пусковую кнопку. 

2. Выключите прибор из сети. 

3. Подождите несколько минут, пока прибор остынет и перезапустится механизм тепловой 

защиты. 

4. Перезапустите миксер согласно параграфу Работа с прибором. 

 

- Если вы не можете определить причину неполадок: 

1. Отпустите пусковую кнопку (СВ). 

2. Проверьте: 

- штепсель, 



- свободу движения ножа в колоколе, 

- состояние провода, 

- вращающийся механизм насадки. Снимите колокол и проверьте возможность вращения 

механизма вручную. 

 

СТАНДАРТЫ 

Устройство соответствует следующим евр. стандартам и соотв. законодательствам.  

Стандарт 98/37/ЕЕС (модифицир. мех – мы) 

Стандарт 73/23/ЕЕС (низкое напряжение) 

Стандарт 89/336/ЕЕС (ЕМС) 

Стандарт 89/109/ЕЕС (материалы и части, нах. в контакте с пищевыми продуктами) 

Стандарт 90/128/ЕЕС  

 

 

 

 


